GALLIS

A LA CARTE



Kuhanposki "nugetti”
Friteerattuja Miekojarven kuhanposkia,

muikunmatia, piparjuurta ja hapankermaa
(L.GM

Siika Crudo

Suolattua kotimaista Siikaa, Galliksen
ponzua, silanmatia, tyrnié ja ruista
(L, G"

Riekko

Grillattua riekonrintaa, savoijinkaalta "choux
farci”, kurpitsapyreetd, rapeaa lehtikaalta ja

tummaa riekkokastiketta
(L G)

Hunaja
Hunajaparfait paikallisesta hunajasta,

lakkakaramellia ja lakkasorbettia
(LG)

79€

Tarjoillaan vain koko poytaseurueelle.

Lisatietoja annosten sisélléstéa saat tarvittaessa henkilokunnalta.



JAETTAVAKSI

Annokset on suunniteltu sopivaksi kahdelle henkildlle.

Kaviaari (L6

Tarjoillaan hapankerman, ruohosipulin, punasipulin ja

hapanjuurivohvelien kera

Kaviaari, Baerii, 30/125 g
Kaviaari, Ossetra, 30/125 g
Kaviaari, Beluga, 30/100 g
Muikunméti 50 g

Cavi-art merileva 50 g

Kroketti (L6
Puikulaperunaa, Comté-juustoa ja mustaa
tryffelia

Kuhanposki "nugetti” 6"
Friteerattuja Miekojarven kuhanposkia,
muikunmatia, piparjuurta ja hapankermaa

[lmakuivattua riekkoa L G*

Ilmakuivattua riekonrintaa, paistettua briossia,

sitruunaa ja ruskea voi -majoneesia

Leipdlautanen kahdelle 6"
Gallis Bakeryn leipéd, kirnuvoita ja levite
savustetuista Miekojarven kaloista

110/420
130/490
270/810

25
17

12

12

12

Lisatietoja annosten siséllésta saat tarvittaessa henkilokunnalta.



ALKURUUAT

Salaatti (6" ve)

Vihersalaattia, hunajavinegretted, paahdettua
perunaa, neulapapuja, tomaattia ja
hapanjuurikrutonkeja

Maa-artisokka (L G, VE")
Paahdettua maa-artisokkaa, omenaa,
Hollandaisekastiketta ja omenamyslia

Burrata )

Burrata-juustoa, paahdettua kurpitsaa, chili-
hunajaa ja hasselpdhkinaa

Siika Crudo "

Suolattua kotimaista siikaa, Galliksen ponzua,
silanmatid, tyrnia ja ruista

Kampasimpukka Ceviche (L6
Késin sukellettua kampasimpukkaa Norjasta,
omenaa, mustaherukanlehted ja ruskistettua voita

Tortellini (L.G»
Ylikypséaa riekonkoipea, metsasienia, pikkelditya
kantarellia, mustaa tryffelid ja Portviinikermaa

Poroa ”Pelle Janzon” (. G»

Pinnalta kevyesti grillattua poron ulkofilett
ohueksi leikattuna, marinoituja siitakesieni,
rapeaa sellerid, mustaa valkosipulia ja Galliksen
ponzua

14

16

17

18

22

19/29

20



PAARUUAT

Sieni Orzo (L G* VE) 28
Paistettuja kauden sienid, orzo-pastaa, tryffelia,
salviaa ja pitkdan kypsytettya parmesaania

Kaalikdaryle "Choux Farci” (6 28
Savoijinkaalta, karamellisoitua sipulia, Comté-

juustoa, puikulaperunapyreeta ja tummaa

sipulilienta

Kuha 6 34
Grillattua Miekojarven kuhaa, kdsinkuorittuja

katkarapuja, hummerikrokettia, pinaattia,

piparjuurta, puikulaperunapyreetd ja

hummerikastiketta

Riekko .6 42
Grillattua riekon rintaa, Savoijinkaalta "Choux

Farci”, kurpitsapyreetd, rapeaa lehtikaalta ja

tummaa riekkokastiketta

Pihvi (L&) Paivan hinta
Kotimaista grillattua paivan pihvia, grillattua

broccoliinia, ranskanperunoita, Madeira- seka
Béarnaise-kastiketta

Lisatietoja annosten siséllésta saat tarvittaessa henkilokunnalta.



PAARUUAT JAETTAVAKSI| KAHDELLE

Sitka ) 69
Grillattu kokonainen siika, vihreaa "Pil Pil”

Kastiketta, vihersalaattia, paahdettuja perunoita
yrttivoissa ja pitkdan kypsytettyd parmesaania

Poro Wellington 89
Taikinakuoressa paistettua poron ulkofileet3,
metséasieni-duxelles ja ylikypsaa poronniskaa,
tryffeli-puikulaperunapyreeta ja tummaa

riistakastiketta *Rajoitettu saatavuus

EXTRA LISUKKEET

Béarnaise (L.6) 5
Béarnaise-kastiketta ja rakuunaa

Vihersalaatti (.G ve) 6
Vihreda salaattia ja hunajavinegrette

Ranskanperunat (6 7
Grillattua kaalta, Caesar-kastiketta ja parmesaania

Ranskanperunat tryffelilla .o 14
Friteerattuja ranskanperunoita, yrttisuolaa,
lehtipersiljaa ja tuoretta syystryffelia

Perunapyree (L6 7
Lapin puikulaperunapyreetd

Kasvikset (La) 7
Kauden kasviksia

Sienet L6 7
Voissa paistettuja sienié



JALKIRUUAT

Jaatelo o)
Mustaherukka tai kahvi

Sorbet (L G, VE, sis.alkoholia)
Paivan sorbettia ja samppanjaa

Tarte Tatin ©
Karamellisoitu omenapiiras,
mesiangervokaramellia ja maitojaateloa

Hunaja w6
Hunajaparfait paikallisesta hunajasta,
lakkakaramellia ja lakkasorbettia

Petit Fours
Gallis Bakeryn valikoima pienid makeita

Juustot @
Valikoima juustoja hillokkeen ja maustekakun kera

Yhdelle
Kahdelle

Lisatietoja annosten sisélléstéa saat tarvittaessa henkilokunnalta.

12

14

14

14

14
21



LASTEN MENU

ALKURUUAT

Kasvikset (L G, VE®) 9

Tuorekurkkua, porkkanaa, paprikaa seka
jogurttidippia

PAARUUAT

Pasta (L G* ve® 18
Penne-pastaa, tomaattikastiketta ja
parmesaania

Nugetit (. 6) 18
Kananugetteja, ranskanperunoita, tuorekurkkua
ja ketsuppia

Kuha (6 18
Paistettua kuhaa, perunapyreetd ja herneita

JALKIRUUAT

Brownie () 1
Suklaabrownie, vaniljajaateloa ja
karamellikastiketta

Jaatelopallowe) 8
Vanilja tai suklaa

Lisatietoja annosten sisalléstd saat tarvittaessa henkildkunnalta.
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	Friteerattuja Miekojärven kuhanposkia, muikunmätiä, piparjuurta ja hapankermaa
	(L, G*)


	Siika Crudo
	Suolattua kotimaista Siikaa, Galliksen ponzua, siianmätiä, tyrniä ja ruista
	(L, G*)

	Riekko
	Grillattua riekonrintaa, savoijinkaalta ”choux farci”, kurpitsapyreetä, rapeaa lehtikaalta ja tummaa riekkokastiketta
	(L, G)


	Hunaja
	Hunajaparfait paikallisesta hunajasta, lakkakaramellia ja lakkasorbettia
	(L,G)
	79€
	Tarjoillaan vain koko pöytäseurueelle.
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	Annokset on suunniteltu sopivaksi kahdelle henkilölle.
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	Tarjoillaan hapankerman, ruohosipulin, punasipulin ja hapanjuurivohvelien kera
	(L, G*)
	Kaviaari, Baerii, 30/125 g
	Kaviaari, Ossetra, 30/125 g
	Kaviaari, Beluga, 30/100 g
	Muikunmäti 50 g
	Cavi-art merilevä 50 g
	110/420
	130/490
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	Kroketti
	Puikulaperunaa, Comté-juustoa ja mustaa tryffeliä
	(L, G)


	Kuhanposki ”nugetti”
	Friteerattuja Miekojärven kuhanposkia, muikunmätiä, piparjuurta ja hapankermaa
	(L, G*)


	Ilmakuivattua riekkoa
	Ilmakuivattua riekonrintaa, paistettua briossia, sitruunaa ja ruskea voi -majoneesia
	(L, G*)


	Leipälautanen kahdelle
	Gallis Bakeryn leipää, kirnuvoita ja levite savustetuista Miekojärven kaloista
	(L, G*)


	ALKURUUAT
	Salaatti
	Vihersalaattia, hunajavinegretteä, paahdettua perunaa, neulapapuja, tomaattia ja hapanjuurikrutonkeja

	Maa-artisokka
	Paahdettua maa-artisokkaa, omenaa, Hollandaisekastiketta ja omenamysliä

	Burrata
	Burrata-juustoa, paahdettua kurpitsaa, chili-hunajaa ja hasselpähkinää

	Siika Crudo
	Suolattua kotimaista siikaa, Galliksen ponzua, siianmätiä, tyrniä ja ruista

	Kampasimpukka Ceviche
	Käsin sukellettua kampasimpukkaa Norjasta, omenaa, mustaherukanlehteä ja ruskistettua voita

	Tortellini
	Ylikypsää riekonkoipea, metsäsieniä, pikkelöityä kantarellia, mustaa tryffeliä ja Portviinikermaa

	Poroa ”Pelle Janzon”
	Pinnalta kevyesti grillattua poron ulkofilettä ohueksi leikattuna, marinoituja siitakesieniä, rapeaa selleriä, mustaa valkosipulia ja Galliksen ponzua
	19/29


	PÄÄRUUAT
	Sieni Orzo
	Paistettuja kauden sieniä, orzo-pastaa, tryffeliä, salviaa ja pitkään kypsytettyä parmesaania
	(L, G*, VE*)


	Kaalikääryle ”Choux Farci”
	Savoijinkaalta, karamellisoitua sipulia, Comté-juustoa, puikulaperunapyreetä ja tummaa sipulilientä
	(L, G)


	Kuha
	Grillattua Miekojärven kuhaa, käsinkuorittuja katkarapuja, hummerikrokettia, pinaattia, piparjuurta, puikulaperunapyreetä ja hummerikastiketta
	(L, G)


	Riekko
	Grillattua riekon rintaa, Savoijinkaalta ”Choux Farci”, kurpitsapyreetä, rapeaa lehtikaalta ja tummaa riekkokastiketta
	(L, G)


	Pihvi
	Kotimaista grillattua päivän pihviä, grillattua broccoliinia, ranskanperunoita, Madeira- sekä Béarnaise-kastiketta
	(L, G)

	Päivän hinta


	PÄÄRUUAT JAETTAVAKSI KAHDELLE
	Siika
	Grillattu kokonainen siika, vihreää ”Pil Pil” kastiketta, vihersalaattia, paahdettuja perunoita yrttivoissa ja pitkään kypsytettyä parmesaania
	(L, G)

	Poro Wellington
	Taikinakuoressa paistettua poron ulkofileetä, metsäsieni-duxelles ja ylikypsää poronniskaa, tryffeli-puikulaperunapyreetä ja tummaa riistakastiketta
	(L)



	EXTRA LISUKKEET
	Béarnaise
	Béarnaise-kastiketta ja rakuunaa
	(L, G)


	Vihersalaatti
	Vihreää salaattia ja hunajavinegrette
	(L, G, VE)


	Perunapyree
	Lapin puikulaperunapyreetä
	(L, G)


	Ranskanperunat
	Grillattua kaalta, Caesar-kastiketta ja parmesaania
	(L, G)


	Ranskanperunat tryffelillä
	Friteerattuja ranskanperunoita, yrttisuolaa, lehtipersiljaa ja tuoretta syystryffeliä
	(L, G)
	(L, G)


	Kasvikset
	Kauden kasviksia
	(L, G)


	Sienet
	Voissa paistettuja sieniä


	JÄLKIRUUAT
	Jäätelö
	Mustaherukka tai kahvi
	(L*, G)

	Sorbet
	Päivän sorbettia ja samppanjaa

	Tarte Tatin
	Karamellisoitu omenapiiras, mesiangervokaramellia ja maitojäätelöä
	(L)

	Hunaja
	Hunajaparfait paikallisesta hunajasta, lakkakaramellia ja lakkasorbettia
	(L, G)

	Petit Fours
	Gallis Bakeryn valikoima pieniä makeita
	(L)


	Juustot
	Valikoima juustoja hillokkeen ja maustekakun kera
	(G*)

	Yhdelle
	Kahdelle
	14
	21


	LASTEN MENU
	ALKURUUAT
	Kasvikset
	Tuorekurkkua, porkkanaa, paprikaa sekä jogurttidippiä
	(L, G, VE*)



	PÄÄRUUAT
	Pasta
	Penne-pastaa, tomaattikastiketta ja parmesaania
	(L, G*, VE*)


	Nugetit
	Kananugetteja, ranskanperunoita, tuorekurkkua ja ketsuppia
	(L, G)


	Kuha
	Paistettua kuhaa, perunapyreetä ja herneitä
	(L, G)



	JÄLKIRUUAT
	Brownie
	Suklaabrownie, vaniljajäätelöä ja karamellikastiketta
	(L, G)


	Jäätelöpallo
	Vanilja tai suklaa
	(L, G)




